Notre Cawte

(Chef de Cuisine : Patrice Durand)

Powr Commencer

Minestrone de Légumes 23€

Salade Césor Bliggord 1963 28€

Bouwillow cavir de langoustines, Citrov réti, 29€
Artichaut Poivirade

Légumes duww mawrché mijotés evv cocotte, 32€
Jus de rétissoive

Asperges Blanches Francaises; 34€
Sauce Hollandaise

Belles Langoustines de Casier 34€
Brulées et laqueées Miel Yuzu, Pomune Celeri enw Duo-

Emiette de Towrteauw, 36€
Avocal et Pomume Verte

Lobster Roll, Moelleux et Crouwstillant 37€

Les Pcites

Perwnette v Lav Novrmay, Burratinaw 29€

Paccheri v Lov Liguwrienne 33€
Basilic et Tomate

Linguine Homawd et Supions 37€

Gratin de Rigatoni; Truffe Noire, voile de
Beaufort 38€



Poissovs

Doy de Cabilland réty, Grenailles et Salicovrnes 37€

Poulpe Nikkei ovlaw Planchay, Légumes o four 37€

Calamawrs, Gambas, Homowd, 40€
Polentww rustique crémeuse

Baw, Purée Safranée, Bouwillow de Cléementine 48€

Dawrne de Turbot Meuniére; Cdipres 48€
Choux Blanc cuisine

Belle Sole de Uatlantique Meuniére 140€
Panais aw jus des Sous-Bois, Sawvagin grilé (pour 2 pers)

Viandes

(Viandes d’origine Européernne, USA et Amérique duw Sud,)

Shovt Ribs de Boeuf Angus BBQ, Crispy potatoes 33 ewroy

Towtowre de Baeuf aw Couteaw légerement fuume, 34 ewroy
Pomumes Allumettes

Cowrré d'Agneaw e crotite d’herbes; 39 ewwvoy
Jeunes Poireau et Courgettes

Paillawrde de Volaille, persillade, Pomume Purée 40 ewroy

Tatuki de Canowd, Salsa Tomates Avocaty, 43 ewwroy
Legumes Ginger

Milanaise Oreille d'Eléphant, Spaghettis Piquillos 48 ewros

Filet de Beeuf Argentin (250g), Poivres Noirs, 56 ewroy

Gratiné de Pomune de Terre et Tobinambowr

Céote de Baeuf de Castille, Grenailles « coinvde rue » 140 ewwroy
(powr 2 pers)



Desserty powr le Déjeuner

Buffet de Fromages et Desserts

Desserty pour le Diner

Mawron Mandarine et Kalamansi

Le Souffle chaud Grand Mawrnier,
Sorbet Mondawrine Royal

Chocolat, Vanille de Tahiti & Tonkav

Le Traditionwnel Fondant aw chocolat
Sorbet Framboise

Citron, Miel & Sésame

Crouwstilant Framboise;, Fromage blanc Citrow
Salade de fruity frais, sovbet Cilvon Vert
L'Ananas tout simplement et son Sorbet
Mangue Fraiche et sov sovbet

Cremes Glacees, Sorbety

Nous prépavons chaque jour, selow desy Méthodes Traditionnelles,
des Crémes Glacées Onctueuses et des Sovbety Fruités

4 €/porfumy

Cremes Glacées :
Yonille, Pistache, Chocolat Noir,
Cafe, Mawron, Cawamel bewrre salé

Sovbety:

Fraise, Framboise, Myrtille,
Citrov jaune; Mangue, Passion, Poire; Coco-

17€

17€

17€
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17€
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17€
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16€



